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2 ةحفص

تضمن شركة Bunn-O-Matic )المُشُار إليها بالاسم "BUNN"( الجهاز الذي تصنِِّعه، وذلك على النحو التالي:

جميع موزعات/أباريق القهوة والشاي، ماكينات تحضير القهوة MCR/MCP/MCA المخصصة لإعداد كوب واحد، ودائرة ®BUNNlink الكهربية و/أو لوحات التحكم – عام واحد على  	)1

قطع الغيار وعام واحد على الإصلاح.

commercial. وغير ذلك – عام واحد على قطع الغيار وعام واحد على الإصلاح. يرجى زيارة Tamp®و Sure Immersion®و Fast Cup®و Crescendo® ضمانات مخصصة لمنتجات 	)2

bunn.com/support/warranty-lookup للتعرف على مزيدٍٍ من التفاصيل.

جميع الأجهزة الأخرى – سنتان على قطع الغيار، وسنة واحدة على التصنيع، إضافة إلى ضمانات إضافية كما هو محدد أدناه: 	 )3

الدائرة الإلكترونية و/أو لوحات التحكم – 3 سنوات على قطع الغيار وأعمال الإصلاح. أ(	 	

المكابس المزود بها جهاز التبريد – 5 سنوات على قطع الغيار وسنة على أعمال الإصلاح. ب(	 	

أدوات الطحن المخددة ذات الحواف الموجودة في جهاز طحن القهوة لمدة 4 سنوات أو 40000 رطل من القهوة، أيهما يأتي أولاًً. جـ( 	 	

 ، BUNN بالحق في الدفع التلقائي للبرامج الهامة بشكل دوري التحديثات التي من شأنها تحسين وظائف أو أداء معدات BUNN تحتفظ ، ®BUNNlink بالنسبة للعملاء المشتركين في 	 )4

ما لم يطلب العميل إشعار مسبق بتحديثات البرامج هذه من BUNN كتابة.

BUNN-O-MATIC ضمان المنتج التجاري من شركة

تبدأ فترات الضمان هذه من تاريخ التركيب. تضمن BUNN أن تكون الأجهزة التي تصنِِّعها خالية تجاريًاً من العيوب في المواد وفي التصنيع، في وقت التصنيع والتي تظهر خلال مدة الضمان 

الساري. لا يسري هذا الضمان على أي جهاز أو مكون أو قطعة غيار لم تصنِِّعها BUNN، أو رأت BUNN، أنها تضررت نتيجة إساءة استعمال، أو إهمال، أو تغيير، أو تركيب أو تشغيل غير 

سليم، أو صيانة أو إصلاح خاطئ، أو عدم تنظيف وعدم إجراء معايرة دورية، أو تعطل الجهاز الناتج عن سوء جودة المياه أو الضرر أو الكوارث. بالإضافة إلى ذلك، لا يسري الضمان على 

استبدال العناصر التي تخضع للإهلاك الطبيعي، بما في ذلك، على سبيل المثال لا الحصر، الأجزاء القابلة للاستبدال بواسطة المستخدم مثل السدادات والحشيات. يسري هذا الضمان بشرط قيام 

 Springfield, ,3227  :217(، أو بالمراسلة إلى صندوق البريد( بأي مطالبة مكفولة بموجب هذا الضمان، عبر الهاتف على الرقم 529-6601 BUNN تقديم إشعار فوري إلى )المشتري بما يلي: 1

Illinois 62708-3227؛ و2( بناءًً على طلب BUNN، شحن الجهاز المعيب مع دفع مقابل الشحن مسبقًًا إلى أحد أماكن خدمة BUNN المعتمدة؛ و3( تلقي تصريح مسبق من BUNN بأن 

الجهاز المعيب في فترة الضمان.

يعد الضمان سابق الذكر حصريًاً، ويحل محل أي ضمان آخر، سواءًً أكان مكتوبًاً أم شفهيًًا، صريحًًا أم ضمنيًًا، بما في ذلك على سبيل المثال لا الحصر، أي ضمان ضمني للقابلية للشراء أو الملاءمة 

لغرض معين. ليس من حق وكلاء BUNN أو موزعيها أو موظفيها إجراء تعديلات على هذا الضمان، أو تقديم ضمانات إضافية مُُلزمة لشركة BUNN. ووفقًًا لذلك، لا تشكِِّل التصريحات 

الشفهية أو المكتوبة التي يقدمها هؤلاء الأفراد ضمانات، كما يجب عدم الاعتماد عليها.

إذا قررت BUNN، بمحض تقديرها، أن الجهاز لا يطابق الضمان، يكون لها وحدها، ما دام الجهاز في فترة الضمان، خيار: 1( تقديم قطع غيار بديلة و/أو الفنيين الذين يقومون بالإصلاح مجانًاً 

)أثناء مدد الضمان السارية لقطع الغيار والفنيين الذين يقومون بالإصلاح والمحددة أعلاه( لإصلاح المكونات المعيبة، بشرط إجراء ذلك الإصلاح بواسطة ممثل خدمة معتمد من BUNN؛ أو 2( 

استبدال الجهاز أو إعادة ثمن شراء الجهاز.

يكون تعويض المشتري من BUNN، الناتج عن خرق التزامها بسبب بيع هذا الجهاز، سواءًً أكان مبنيًًا على الضمان أم غير ذلك، مقتصًرًا على الإصلاح أو الاستبدال أو إعادة الثمن، وذلك حسب 

اختيار BUNN وحدها كما هو محدد هنا.

ولن تتحمل BUNN، بأي حال، أية مسؤولية عن أي أضرار أو خسائر أخرى، بما في ذلك على سبيل المثال لا الحصر، خسارة أرباح أو خسارة مبيعات أو خسارة استعمال الجهاز، أو دعاوى 

خاصة بعملاء المشترى، أو تكلفة رأس المال، أو تكلفة وقت تعطل، أو تكلفة الجهاز البديل، أو مرافق أو خدمات، أو أي أضرار أخرى خاصة أو عرَضَية أو تبعية.
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ةمدقملا
 .يفاضإ نخاس ءام روبنصب ةدوزم ريضحتلا ةنيكام نوكت دقو .ءاوهلا ردق وأ اهميدقتل زهاج ءانإ لخاد ةوهقلا ريضحتل زاهجلا اذه مدختسي

 يوتحت ال ةحاسم يف زاهجلا تيبثت ىجري .نييوتسمو نيتباث فر وأ ةدضنم ىلع ةقلغملا نكامألا يف طقف لامعتسالل دعم زاهجلا

.ةقفدتم هايم اهنم ثعبنت ةزهجأ ىلع

 ليمحت ‎DBC وأ‎ MHG ‎ةنحطمل حيتي يكلسال ةهجاو ماظن ىلع ،BrewWISE DBC ‎ةلسلس عم لاحلا وه امك،Infusion ‎تانيكام ةلسلس لمتشت

 اهنحط متي يتلا ةوهقلا قاذم تامولعملا هذه نمضتتو  .عمقُلا ضبقم نم يلخادلا ءزجلا يف ةدوجوملا "ةجمربلا ةحيرش" يف ةنيعم تامولعم

 يف عمقُلا ليمحت متي ،نيحيحصلا قاذملاو رادقملا قفو ةوهقلا نحط روفو .(ةلماك ةعفد وأ ةعفد فصن) اهريضحت متي يتلا ةعفدلا مجحو

 موقتو تامولعملا هذه ريضحتلا ةنيكام ىقلتت مث .ريضحتلا ةنيكام ىلإ عمقُلا ضبقم نم تامولعملا لقن متي مث .ريضحتلا ةنيكام

 ريضحتلا ةنيكام ةجمرب اضيأ نكمي .نيذه ةعفدلا مجحو ةوهقلا قاذمل اصًيصخ ريضحتلا ةنيكام يف اقًبسم ةطوبضملا هايملا ةيمك بصب

 امو ،عطقتملا ريضحتلاو ،ليوحتلا بسنو ،ريضحتلا تايمكو ،ريضحتلا ةرارح ةجرد لثم ،ريضحتلا ةيلمعل ةفلتخملا فئاظولا ليدعتل

.‎اهريضحت متيس ةوهق قاذم لكل ةنيعم "ةفصو" ةجمرب لغشملل اذه حيتيو .كلذ ىلإ

 ‎ىظحتو تافصولا تادادعإب ءاوس دح ىلع نينخاسلا ةوهقلاو ياشلا ريضحت ىلع ةرداق‎ Infusion ‎ةلسلس نم ةوهقلا ريضحت ةنيكام نوكت

 ةفاضإلاب ةجمربلاو ةيمقرلا ةءارقلل‎ LCD ‎ةشاشو BrewWISE ‎ ةينقتو ‎عطقتملا ريضحتلاو ،قبسملا عقنلا‎و ليوحتلا :ةيلاتلا تازيملاب

 ‎ Smart عم قفاوتلاو ‎BUNNLinkةزيم عم قفاوتلاو ،ةقاطلا ريفوت طمن ىرخألا تازيملا نمو .ةوهقلا ريضحتل يكذلا عمقُلا تارايخ ىلإ

Reader(يكذلا ئراقلا)، ريضحتلا زاهج ىلع ديدج جمانرب وأ تافصولا ليمحت وأ ظفحل نيمدختسملل يب سإ وي ذفنمو ةجزاطلا ةوهقلا تقؤمو.

تايوتحم

2...................................................................................................................................................... ضمان
المقدمة....................................................................................................................................................3
4................................................................................................................ متطلبات CE / أمريكا الشمالية
5........................................................................................................................... إشعارات عامل التشغيل
متطلبات كهربائية....................................................................................................................................6
7..................................................................................................................................... متطلبات السباكة
استنزاف الخزان........................................................................................................................................7
8............................................................................................................................................. إعداد الأولي
9........................................................................................................................................... تخمير القهوة
تنظيف..................................................................................................................................................10
ضوابط التشغيل.....................................................................................................................................11
12................................................................................................................... برمجة / الوصول إلى الخدمة
13........................................................................................................................... قائمة البرمجة / الخدمة
14........................................................................................ عرض الأصول والأرقام التسلسلية ورقم الخدمة
15,14............................................................................................................................................. معايرة
تحرير الوصفات...............................................................................................................................17,16
18..................................................................................................................................... إعدادات الجهاز
20,19................................................................................................................ تمكين إعدادات إناء التقديم
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ةيلامشلا اكيرمأب ةصاخلا تابلطتملا

(CE) ةيبوروألا تابلطتملا

• يجب تركيب هذا الجهاز في أماكن يمكن لفني مدرب مراقبته فيها.	

• يجب تركيب هذا الجهاز في مكان تتراوح درجة حرارته بين 41 درجة فهرنهايت و90 درجة فهرنهايت )أو بين 5 درجات مئوية و32 درجة مئوية(؛ حتى يعمل بشكل جيد.	

• يجب تركيب هذا الجهاز حيث تكون نسبة الرطوبة 50% حتى يعمل بشكل جيد.	

• يجب عدم إمالة الجهاز بزاوية تزيد عن 10 درجات لضمان التشغيل الآمن له.	

•  يجب أن يقوم فني كهرباء بأعمال الصيانة الكهربية على النحو المحدد بما يتوافق مع	

جميع اللوائح المحلية والوطنية.

• يجب عدم تنظيف هذا الجهاز من خلال مصدر مياه شديد التدفق.	

• يمكن استخدام هذا الجهاز من قبل الأشخاص إذا ما قد خضعوا للإشراف أو تلقوا توجيهات تتعلق باستخدام الجهاز بطريقة آمنة، وكانوا على دراية بما ينطوي عليه من 	

مخاطر.

• احتفظ بالجهاز والأسلاك المتصلة به بعيدًا عن متناول الأطفال.	

• يمكن استخدام الأجهزة من قِبل أشخاص ذوي قدرات بدنية أو حسية أو عقلية متأخرة، أو نقص في الخبرة والمعرفة، ولكن إذا ما خضعوا لإشراف أو تلقوا التوجيهات المتعلقة 	

باستخدام الجهاز على نحو آمن، وكانوا على دراية بما ينطوي عليه من مخاطر.

• عة أو موظف	 إذا تلف كبل التيار الكهربي، فيجب أن تقوم الشركة المصنِّ

• عة أو موظف الخدمة المعتمد لديها لتفادي حدوث مخاطر.	 خدمة معتمد باستبداله بكبل خاص توفره الشركة المصنِّ

• يجب عدم غمر الجهاز بالماء لتنظيفه.	

•  هذا الجهاز مخصص للاستخدام التجاري لأغراض مثل:	

 – مطابخ العاملين في المحلات التجارية، والمكاتب وغير ذلك من بيئات العمل،

 – استخدام النزلاء في ردهات استقبال الفنادق وبيوت النُزل وغيرها من البيئات المماثلة

• يُسمح لموظفي الخدمة المعتمدين فقط بالوصول إلى نقاط الخدمة.	

• يجب تركيب هذا الجهاز في أماكن يمكن لفني مدرب مراقبته فيها.	

•  يجب تركيب هذا الجهاز في مكان تتراوح درجة حرارته بين	

5 درجات مئوية و32 درجة مئوية حتى يعمل بشكل جيد.

• يجب تركيب هذا الجهاز حيث تكون نسبة الرطوبة %50 حتى يعمل بشكل جيد.	

• يجب عدم إمالة الجهاز بزاوية تزيد عن 10 درجات لضمان التشغيل الآمن له.	

• يجب أن يقوم فني كهرباء بأعمال الصيانة الكهربية على النحو المحدد بما يتوافق مع جميع اللوائح المحلية والوطنية.	

• يجب عدم تنظيف هذا الجهاز بواسطة مصدر مياه شديد التدفق.	

•  يمكن استخدام الأجهزة من قِبل أشخاص ذوي قدرات بدنية أو	

حسية أو عقلية متأخرة، أو نقص في الخبرة والمعرفة )بما في ذلك الأطفال( ولكن إذا ما خضعوا لإشراف أو تلقوا التوجيهات المتعلقة باستخدام الجهاز على نحو آمن، وكانوا على دراية بما 

ينطوي عليه من مخاطر.

• يجب مراقبة الأطفال لضمان عدم عبثهم بالجهاز.	

•  إذا تلف كبل التيار الكهربي، فيجب أن تقوم الشركة المصنِّعة أو موظف	

 خدمة معتمد باستبداله بكبل خاص توفره الشركة المصنِّعة أو موظف الخدمة المعتمد

لديها لتفادي حدوث مخاطر.

• يجب عدم غمر الجهاز بالماء لتنظيفه.	

• 	.IX P1 الجهاز مصنف كفئة
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#34056.0001

120/208V
120/240V

120V

#29710.0016

Optional Field Wiring

120 V,  14 A,  1700 W
1PH,  2-Wire + GND,  60HZ

#00824.0002

مدختسملا تاراعشإ
احرص على قراءة جميع الإشعارات الواردة بهذا الدليل والموجودة على الجهاز واتباعها. يجب الحفاظ على جميع الملصقات المثبتة على الجهاز بحالة جيدة. استبدل أي ملصقات 

غير مقروءة أو تالفة.

#00656.8501

This equipment must be installed to comply 
with the International Plumbing Code of the 
International Code Council and the Food 
Code Manual of the Food and Drug Adminis-
tration (FDA). For models installed outside 
the U.S.A., comply with the applicable 
Plumbing /Sanitation Code.

وفق توجیھات معاییر السباكة الدولیة الصادرة عن مجلس المدونة الدولیة، 
ودلیل قانون الغذاء الصادر عن إدارة الأغذیة والأدویة (FDA)، یجب تركیب 

ھذا الجھاز مع المنع الكافي للتدفق الارتجاعي؛ حتى یتوافق مع القوانین 
الفیدرالیة والوطنیة والمحلیة. وبالنسبة للطُرز المعدة للتركیب خارج الولایات 
المتحدة الأمریكیة، فیجب التوافق مع لوائح المیاه والصرف الصحي المعمول 

بھا بمنطقتك.

#00658.8500

تحذیر

محتویات القمُع ساخنة
FUNNEL CONTENTS

ARE HOT

DISCARD DECANTER
IF:
• CRACKED  • SCRATCHED
• BOILED DRY • HEATED WHEN
  EMPTY • USED ON HIGH FLAME OR
  EXPOSED ELECTRIC ELEMENTS

تخلص من إناء التصفیة في 
حالة:

•  لتشقق  • الخدش  • الغلیان الجاف
•  تسخینھ فارغًا استخدامھ على لھب عالٍ

   أو تعریضھ لعناصر كھربائیة

WARNING

READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL BEFORE USING
THIS PRODUCT FAILURE TO COMPLY RISKS INJURY

الرجاء قراءة الدلیل بالكامل قبل استخدام المنتج، 
وإلا قد تتعرض للإصابة

PN: 00658.8500A 04/15 © 1985 BUNN-O-MATIC CORPORATION

#00986.8502

WARNING

FAILURE TO COMPLY RISKS EQUIPMENT DAMAGE,
FIRE OR SHOCK HAZARD.

READ THE ENTIRE OPERATING MANUAL BEFORE
USING THIS PRODUCT

00986.8502 A 10/20 © 1994  Bunn-O-Matic Corporation

Use only on a properly protected circuit capable of
the rated load.
Electrically ground the chassis.
Follow national/local electrical codes.
Do not use near combustibles.
Do not deform plug or cord.

تحذير

الرجاء قراءة دليل التشغيل بالكامل قبل استخدام هذا المنتج

يعرض عدم الالتزام بما سبق الجهاز لخطر التلف 
 أو الحريق أو الصدمة الكهربائية.

استخدم هذا الجهاز بدائرة محمية جيدًا مهيأة للحمل المحدد. 
احرص على تأريض القاعدة المعدنية كهربائيًا. 

اتبع القوانين الوطنية/المحلية المعنية بالكهرباء. 
لا تستخدم الجهاز بالقرب من أي مواد قابلة للاحتراق. 

لا تعرض القابس أو السلك الكهربائي للتلف. 

#03408.8508

                WARNING
FUNNEL
REMOVE

SLOWLY
أزل القمُع
ببطء

تحذیر

#36302.8500

WARNING
HOT WATER

#37881.8501

To reduce the risk of electric shock,
do not remove or open cover.
No user-serviceable parts inside.
Authorized service personnel only.
Disconnect power before servicing.

WARNING

تحذير

للحد من خطر التعرض لصدمة كهربائية، لا تنزع 
الغطاء أو تفتحه. لا يمكن للمستخدم صيانة 

الجهاز بنفسه. استعن بفني صيانة معتمد. 
افصل التيار الكهربائي قبل إجراء الصيانة.

#03409.8506

                   WARNING
HOT
LIQUID

سائل
ساخن

تحذیر

ةيناديملا كالسألا يرايتخا
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التوصيل بالكهرباء )لجميع الطرازات(

تنبيه-التركيبات الكهربية غير السليمة ستسفر عن تلف المكونات الإلكترونية. ولا يغطي الضمان التلف 

الناتج عن التوصيلات الكهربائية غير الصحيحة.

يجب أن يقوم فني كهرباء بأعمال الصيانة الكهربية. 	.1

حدد طقم التوصيل الكهربي المتوفر بموقع التركيب. 	.2

)طرُُز DV فقط( اختر الجهد الكهربائي المطلوب للوحدة بناء على الخدمات الكهربائية المتاحة في  	.3

الموقع.

باستخدام جهاز قياس الجهد الكهربائي )فولتميتير( افحص الجهد الكهربي والرموز اللونية لكل  	.4

موصل على مصدر الكهرباء.

قم بفك لوحة الوصول الأمامية للوصول إلى مجموعة أطراف التوصيل. 	.5

مرر كبل الطاقة عبر مخفف الشد، ووصله بمجموعة أطراف التوصيل. 	.6

قم بتوصيل كبل الطاقة بمجموعة أطراف التوصيل كما هو موضح. 	.7

قبل الاستمرار، تحقق من الجهد الكهربي على مجموعة أطراف توصيل الأسلاك الرئيسية. 	.8

)للطرازات مزدوجة الجهد فقط( اضبط مفتاح الجهد الكهربائي على الوضع المطلوب، وأعد تركيب  	‎.9

لوحة الوصول.

إذا كانت أعمال السباكة سيتم توصيلها لاحقًا، فتأكد من فصل ماكينة التحضير عن مصدر التيار.   	.10

إذا كانت أعمال السباكة موصلة، فبذلك تكون ماكينة التحضير جاهزة لبدء الإعداد الأولي.

ةيبرهكلا ةيذغتلا تابلطتم

تحذير - يجب فصل ماكينة التحضير من مصدر الطاقة إلى أن يتم تحديد ذلك.

 ،SJOW أو HSJO أو SJTO أو SJO أو SO للسلامة من نوع )UL( تحذير – لتجنب أية مخاطر يجب أن يكون كابل الطاقة كبلًًا مرناً متوافق مع معيار

يقُدر تحمله للحرارة بـ 90 درجة مئوية، كما يجب أن يكون غطاء قابس الوصل كذلك متوافقًا مع UL للسلامة لتفادي حدوث مخاطر. يجب ألا يقل 

طول كبل إمداد التيار الكهربي عن 3 أقدام وألا يزيد عن 6 أقدام )تقاس من مفتاح تصريف الضغط إلى نهاية غطاء قابس الوصل(.

راجع لوحة البيانات المثبتة بماكينة التحضير، واللوائح المحلية/الوطنية المتعلقة بالكهرباء لتحديد متطلبات الدائرة.

يضرأ + تلوف 240 ىلإ 120/208 كالسأ 3 يضرأ + تلوف 120 ناكلس

يضرأ + تلوف 240 ناكلس

 دهجلا ليدبت حاتفم

جودزملا يبرهكلا يضرأ + تلوف 240 - 220 ناكلس

مقبس المملكة المتحدة

مقبس الاتحاد الأوروبي

N

L1

G

POWER CORDWHITE NEUTRAL         WHITE

GREEN

NEUTRAL
L1 BLACK L1 BLACK

L2

L1

G

L2 RED L2 RED POWER CORD

GREEN

L1 BLACK L1 BLACK

N BLUE N BLUE POWER CORD

GREEN/YELLOW

L1 BROWN L1 BROWN

N

L1

G

N

L1

G

L2 RED L2 RED POWER CORD
WHITE NEUTRAL         WHITE

GREEN

NEUTRAL
L1 BLACK L1 BLACK

L2
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مصرف الخزان

فكُ المسامير الملولبة التي تثبت لوحة الوصول الأمامية. أزل اللوحة. 	.1

أحكم تثبيت مشبك القطع الأبيض الموجود على الخرطوم الطويل الذي يصل بين الخزان والملف اللولبي لمدخل المياه. 	‎.2

افصل مشبك الخرطوم والخرطوم عن الملف اللولبي لمدخل المياه. 	.2

ضع طرف خرطوم التصريف في إناء لا تقل سعته عن ]3.5 جالون/13.25 لتر للطرازات L-الفردية[ ]6.0 جالونات/22.7 لتر للطرازات L-المزدوجة[. 	.3

حرر المشبك الأبيض لتصريف المياه من الخزان. 	.4

.‎عندما يفرغ الخزان، أعد وضع الخرطوم على الملف اللولبي للخرطوم، ثم أحكم ربط المشبك 	.5

استبدل اللوحة الأمامية وأحكم ربط المسامير الملولبة. 	‎.6

ةكابسلا تابلطتم

يجب توصيل ماكينات التحضير هذه بنظام مياه باردة بضغط تشغيل بين 20 و90 رطلًًا للبوصة المربعة )من 0.138 إلى 0.620 ميجا باسكال( من خط 

إمداد قطره 1/2 بوصة أو أكبر. كما يجب تركيب صمام غلق على الخط قبل ماكينة التحضير. إذا زاد الضغط في الخط عن 90 رطلًًا للبوصة المربعة )0.620 

ميجا باسكال( قم بتركيب منظم ليخفض ضغط الماء إلى 50 رطلًًا للبوصة المربعة )0.345 ميجا باسكال(. وصلة مدخل الماء هي NH 5.11-75 ) لولب 

الخرطوم(. وللراحة، يتم توفير مهايئ مرفقي للتحويل إلى وصلة توسيع بقطر 1/4 بوصة. توصي شركة Matic-O-Bunn بعدم استخدام ماء معالج بالتناضح 

العكسي أو ماء مزال الأيونات مع هذا الجهاز. المطلوب: خط إمداد مياه بمعدل تدفق يبلغ 1.0 جالون في الدقيقة )3.78 لتر في الدقيقة(.

ملاحظة - توصي شركة‎ Matic-O-Bunn ‎باستخدام مواسير نحاسية بقطر 8/3 بوصة لجميع التركيبات التالية لخط مصدر إمداد مياه بقطر 2/1 بوصة. 

ستسهل الوصلة الملفوفة محكمة السد في مواسير خط المياه نقل ماكينة التحضير لتنظيف سطح المنضدة. توصي ‎ Matic-O-Bunnبعدم استعمال صمام 

مخروطي لتثبيت ماكينة التحضير‎. إذ قد يؤدي حجم وشكل الفتحة التي يشكلها هذا النوع من الأدوات في خط الإمداد إلى إعاقة تدفق المياه.

وفق توجيهات معايير السباكة الدولية الصادرة عن مجلس المدونة الدولية، ودليل قانون الغذاء الصادر عن إدارة الغذاء والدواء )FDA(، يجب تركيب 

هذا الجهاز مع المنع الكافي للتدفق الارتجاعي؛ حتى يتوافق مع القوانين الفيدرالية والوطنية والمحلية. وبالنسبة للطرز المعدة للتركيب خارج الولايات 

المتحدة الأمريكية، فيجب التوافق مع لوائح السباكة والصرف الصحي المعمول بها بمنطقتك.

توصيل أعمال السباكة

قم بشطف خط المياه. 	.1

ثبت مجموعة المهايئ المرفقي بخط إمداد الماء على نحو محكم. 	.2

وصل مجموعة المهايئ المرفقي بإحكام بوصلة التوصيل NH 5.11-75 )لولب الخرطوم( بالجزء الخلفي لماكينة التحضير. 	.3

قم بتشغيل مصدر الإمداد بالمياه. 	.4
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بمجرد امتلاء الخزان بالماء وتسخينه إلى درجة الحرارة المناسبة ، ضع وعاء صغير  	.13

أسفل الصنبور وافتح مقبض الصنبور. حررها عندما تسمع إعادة ملء الخزان.

تم ضبط كميات المياه وإعدادات التدفق مسبقًا في المصنع. ارجع إلى البرمجة إذا  	.14

لزم زيادة الحجم أو إنقاصه.

إن ماكينة التحضير جاهزة الآن للاستخدام وفقًا لتعليمات تحضير القهوة. 	.15

يلوَّألا دادعإلا

عافترا

101.0
100.5
100.0
99.5
99.0
98.5
98.0
97.4
96.9
96.4
95.9
95.4
94.9
94.4
93.9
93.4
92.9
92.4
91.9
91.4
90.8
90.3
89.8

200
200
200
200
200
200
200
200
199
198
197
196
195
195
194
193
192
191
190
189
188
187
186

93.3
93.3
93.3
93.3
93.3
93.3
93.3
93.3
92.8
92.2
91.7
91.1
90.6
90.6
90.0
89.4
88.9
88.3
87.8
87.2
86.7
86.1
85.6

213.8
212.9
212.0
211.1
210.2
209.3
208.4
207.4
206.5
205.6
204.7
203.8
202.9
201.9
201.0
200.1
199.2
198.3
197.4
196.5
195.5
194.6
193.7

-1000
-500

0
500

1000
1500
2000
2500
3000
3500
4000
4500
5000
5500
6000
6500
7000
7500
8000
8500
9000
9500

10000

ءاملا نايلغ ةجرد

تم ضبط درجة حرارة الماء البارد في المصنع عند 200 درجة فهرنهايت 
(93.3 درجة مئوية) وستتطلب المناطق ذات الارتفاعات العالية خفض درجة 

الحرارة هذه لمنع الغليان. يجب استخدام هذا المخطط كدليل عند تعديل 
درجة حرارة ماء الشراب.

 ءاملا ةرارح ةجرد
اهب ىصوملا

تنويه

-304.8
-152.4

0
152.4
304.8
457.2
609.6
762.0
914.4
1066.8
1219.2
1371.6
1524.0
1676.4
1828.8
1981.2
2133.6
2286.0
2438.4
2590.8
2743.2
2895.6
3048.0

°C°C°F °Fمادقأ راتمأ

أدخل قمعًا فارغًا في قضبان القمع بمحطة )محطات( التحضير. 	.1

ضع إناء تقديم فارغًا )آنية تقديم فارغة( أسفل القمع )الأقماع(. 	.2

وصل ماكينة التحضير بمصدر الطاقة. قم بتشغيل مفتاح الطاقة الرئيسي. 	.3

ستتدفق المياه داخل الخزان وتتوقف عندما يمتلئ الخزان إلى آخره. 	.4

ستطلب شاشة اللمس من المستخدم اختيار وضع ماكينة التحضير، ساخن أو بارد:  	.5

أ. وضع التحضير البارد: قم بتحويل الطراز للتحضير البارد باستخدام درجات حرارة  	  

عالية أو درجة حرارة الجو المحيط )100 فهرنهايت - 120 فهرنهايت(

         ب. وضع التحضير الساخن: استخدام ماكينة التحضير لتحضير وصفات القهوة 

والشاي الساخنة والمثلجة )140 فهرنهايت-207 فهرنهايت( 

لضبط وضع ماكينة التحضير، المس شعار BUNN لمدة 3 ثوانٍ للدخول إلى  	.6

SERVICE ACCESS )الوصول إلى الخدمة(. 

اختر أيقونة ADVANCED )متقدم(. على شاشةPASSWORD ENTRY )إدخال  	.7

كلمة المرور(، اختر ENTER )إدخال(. )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة، فأدخل 

الرمز على هذه الشاشة(.

 BREW إعدادات الماكينة(. بعد ذلك، اختر( MACHINE SETTINGS اختر 	.8

SETTINGS )إعدادات التحضير(.

ستتيح لك شاشة BREW SETTINGS )إعدادات التحضير( الاختيار بين وضعي  	 .9

التحضير الساخن والبارد. ضع علامة اختيار بجانب الإعداد المرغوب فيه.

ملاحظة: راجع قسم إعدادات التحضير للتعرف على مزيدٍ من المعلومات. 	

10. اختر SAVE )حفظ(.

قم بالعودة إلى الشاشة الرئيسية، وانتظر خمس وعشرين دقيقة تقريباً حتى تسخن  	.11

المياه في الخزان وتصل إلى درجة الحرارة المناسبة. قد تتساقط بعض قطرات المياه 

 من الأقماع أثناء ذلك؛ ويعود هذا إلى التمدد ولكن يجب ألا

يحدث ذلك بعدئذ.
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ابدأ كل دورة تحضير بقمع تحضير فارغ فارغ. 	.1

أدخل مرشح BUNN في القمع. 	.2

يسكب القهوة الطازجة في الفلتر ويسوي فراش الأرضية بالاهتزاز بلطف. 	.3

أدخل القمع في قضبان القمع للجانب المحدد حتى يتوقف. 	.4

ضع خادمًا فارغًا أسفل مسار التحويل. 	.5

حدد الوصفة المطلوبة عن طريق تحديد الزر أعلى تحديدات الدفعة. إذا كان هناك أكثر من 6 وصفات مخزنة في ماكينة التحضير ، استخدم سهم التمرير  	.6

للانتقال إلى الوصفة المطلوبة.

حدد حجم الدفعة المطلوب للوصفة. 	.7

حدد الزر START BREW. بالنسبة للموديلات المزدوجة ، تأكد من تحديد زر التحضير بجانب ماكينة التحضير المحملة بالقهوة المطحونة الطازجة. 	.8

ستظهر الشاشة BREWING وتعرض الوقت المتبقي في دورة التحضير. حدد زر STOP لإيقاف التخمير إذا لزم الأمر. 	.9

قم بإزالة قمع التحضير والقرص بعناية 	.10

خرقة مع FUNNEL الذكية و 2T DBC-G9 أو MHG المطحنة

حدد حجم الدفعة المطلوب على المطحنة. 	.1

أدخل مرشح BUNN في قمع الذواقة. 	.2

قم بطحن الكمية المحددة من القهوة الطازجة في قمع ذكي باستخدام 2T DBC-G9 أو MHG مع تشغيل قمع ذكي وقم بتسوية الأرضية عن طريق  	.3

الاهتزاز برفق.

ادفع القمع إلى قضبان القمع للجانب المحدد. سيقرأ صانع البيرة اسم القهوة وحجمها من خلال الشريحة في مقبض القمع. 	.4

ملاحظة - سيطابق جهاز التحضير تلقائيًا حجم دفعة التحضير مع حجم مجموعة المطحنة: 	

تخمير القهوة

صغير
طاحونة ماكينة التحضير

دفعة صغيرة
متوسط دفعة متوسطة

كبيردفعة كبيرة

* حجم الدفعة غير ممكّن - إذا لم يتم تمكين حجم الدفعة المسجلة في القمع الذكي للوصفة المخزنة في ماكينة التحضير ، فستحتاج إلى إدخال خيار RECIPES في 

البرمجة والتحقق من تمكين حجم الدفعة الصحيح لاسم القهوة. راجع قسم "تعديل الوصفات" للحصول على معلومات حول كيفية تمكين أو تعطيل أحجام 

الدُفعات.

* يرجى التحقق من المعلمات - عند إدخال قمع ذكي في قضبان القمع ، سيضيف المشروب اسم القهوة تلقائيًا إذا لم يكن موجودًا في البرمجة. في هذه الحالة ، 

ستطلب الشاشة من المشغل التحقق من صحة معلمات الوصفة قبل بدء عملية التحضير. راجع قسم تعديل الوصفات للحصول على معلومات حول كيفية 

مراجعة وصفات الطعام وتعيينها.

ضع خادمًا فارغًا أسفل مسار التحويل. 	.5

.START BREW حدد الزر 	.6

ستظهر الشاشة BREWING وتعرض الوقت المتبقي في دورة التحضير. حدد زر STOP لإيقاف التخمير إذا لزم الأمر. 	.7

قم بإزالة قمع التحضير بعناية وتخلص من الأرضية والفلتر فقط بعد توقف التنقيط المرئي. 	.8
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اليومي

يمكن الاطلاع على تعليمات العناية والتنظيف البديهية في قسم البرمجة. ابدأ من الشاشة الرئيسية ، ثم المس شعار BUNN لمدة ثانيتين لدخول شاشة  	.1

الوصول إلى الخدمة.

حدد رمز "العناية والتنظيف" للمطالبة بزري "العناية والتنظيف". 	.2

حدد زر "تنظيف الشاشة" لإلغاء تنشيط الشاشة لمدة: 15 ثانية للسماح بالتنظيف. 	.3

استخدم قطعة قماش ناعمة ونظيفة لمسح الشاشة خالية من أي ملوثات خلال الموقت: 15 ثانية 	.4

العد التنازلي. عند الانتهاء ، اختر )>( للعودة إلى شاشة العناية والتنظيف أو 	

المس شعار BUNN للخروج مرة أخرى إلى الشاشة الرئيسية. 	

إعداد محلول صابون دافئ مع المنظفات السائلة غير الكاشطة )140 درجة فهرنهايت(. ثم استخدم نظيفة ورطبة 	.5

قطعة قماش مبللة في الحل لمسح جميع الأسطح على معدات BUNN. لا تنظف هذا 	

مع جهاز نفاث المياه. 	

أسبوعي

قم أولاً بإزالة Smart Funnel® وضعها جانبًا. 	.1

الآن ، قم بفك رأس رذاذ Peak Extraction ™ عكس اتجاه عقارب الساعة من ماكينة التحضير ، وضعه جانبًا. 	.2

ملاحظة - قد يؤدي أي تراكم على رأس الرش إلى تقييد تدفق المياه ، ويؤثر على تخمير القهوة. إلى عن على 	

باستمرار قهوة رائعة ، رشاشات تنظيف أسبوعية. عند الفحص البصري قد يظهر هذا الضوء 	

يمر عبر جميع الثقوب في لوحة رأس الرش ، ولكن طبقة رقيقة من البقايا يمكن أن تمر بالضوء ولا تزال 	

تعيق تدفق المياه. 	

أدخل أداة تنظيف رأس الرش في رأس الصب وتركيب المخرج الجانبي. قم بالتدوير عدة مرات لإزالة أي رواسب معدنية من التركيبات. 	.3

إعداد محلول صابون دافئ مع المنظفات السائلة غير الكاشطة )140 درجة فهرنهايت(. ثم استخدم قطعة قماش نظيفة مبللة ومبللة في المحلول لمسح لوحة  	.4

رأس الرش.

الآن قم بفك رأس رذاذ استخراج الذروة عن طريق إزالة الختم الأسود. 	.5

يغمر ويغسل جميع أجزاء رأس الرش الفردية في المحلول. تأكد من أن جميع فتحات رؤوس الرش مفتوحة تمامًا وخالية من أي بقايا للمنتج أو تراكم  	.6

الرواسب المعدنية.

بعد غسل أجزاء رأس الرشاش ، اغسل الأجزاء جيدًا بالماء النظيف. 	.7

أعد تجميع رأس البخاخ وقم بتثبيته مرة أخرى على تركيب المنفذ الملولب. يحتاج رأس الدبابيس فقط 	.8

ليتم شد اليد. 	

تنظيف

قد تحتاج الماكينة إلى إعادة معايرة بسبب تراكم الجير. إذا تم تنظيف الماكينة وإزالتها ، فيجب إعادة معايرة الماكينة لتحقيق الأحجام المطلوبة. ارجع إلى دليل 

البرمجة لروتين المعايرة للتحقق من أن تدفق رأس الرش ومعدل التمرير يتطابق مع معدل التدفق المبرمج.
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M LS S M L

BREW

REGULAR

BREW

DECAF

باستخدام الشاشة القائمة على القائمة في الجزء الأمامي من ماكينة التحضير ، يكون لدى المشغل القدرة على تغيير أو تعديل معلمات التخمير المختلفة 

مثل درجات حرارة التحضير ، وأحجام التحضير ، والتجاوز ، والشراب النبضي ، والتسريب المسبق ، و SmartWAVE ، ووقت التنقيط ، ووقت جديد. 

يمكن للمشغل تخصيص عملية التخمير وفقًا لمواصفاتها ، مما يسمح بتخمير دقيق لنكهات القهوة المختلفة.

ضوابط التشغيل

للوصول إلى وضع البرمجة ، والتمرير عبر شاشات الوظائف المختلفة ، يتم استخدام أزرار البرمجة التي تظهر على الشاشة.

الشاشة الرئيسية

D DB

C

A

.A

.B

.C

.D

A

برمجة

BREW يسار / يمين

عندما تكون الشاشة الرئيسية مرئية ، حدد زر BREW لبدء دورة تحضير على الجانب المحدد.

برمجة

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين لدخول البرمجة.

مفاتيح تبديل الدفعة

تحديد الرمز المطابق للدفعة الصغيرة والمتوسطة والكبيرة يحدد كمية المنتج

ليتم تخميرها على الجانب المحدد. يشير تمييز الأيقونة إلى الدفعة المحددة للمشروب.

وصفات مختارة

حدد الزر للاختيار من بين أي من الوصفات المحفوظة المخزنة في البرمجة.
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تذكر دائماً وضع حاوية وقمع تحت رأس رذاذ عند تشغيل ماكينة التحضير أثناء إعداد تدفق CALIBRATE FLOW ، واختبار صمامات التحضير والتجاوز في 

أدوات الخدمة / مخرجات الاختبار.

SERVICE

RECIPES STATISTICS

ADVANCEDCARE & CLEANING

ACCESS

ملاحظات مهمة للبرمجة

- اقرأ بعناية -

M LS S M L

BREW

REGULAR

BREW

DECAF

الوصول إلى الخدمة

للوصول إلى هذه القائمة ، المس شعار BUNN لمدة ثانيتين مع وجود الشاشة 

الرئيسية. هذه هي الشاشة الأولى التي ستظهر على الشاشة عند الوصول إلى وضع 

البرمجة. إذا تم تمكين Programming Lockout ، فلن يظهر الرمز المتقدم حتى يتم 

تعطيل الميزة. حدد أي رمز للوصول إلى القوائم الفرعية.

تأمين البرمجة

يقع هذا المفتاح على لوحة الرسومات الموجودة أسفل اللوحة العلوية لجهاز التحضير. 

يمكن ضبط المفتاح لمنع الوصول إلى إعدادات البرمجة المتقدمة لجهاز التحضير. بمجرد 

برمجة جميع إعدادات التحضير الصحيحة ، يمكن للمشغل ضبط المفتاح على الوضع 

"تشغيل" لمنع أي شخص من عرض الإعدادات وتغييرها. يجب إيقاف تشغيل ماكينة 

التحضير عند ضبط المفتاح.

كيفية الوصول إلى البرمجة

للدخول إلى وضع البرمجة ، يجب أن تكون الشاشة الرئيسية موجودة على الشاشة. 

المس شعار BUNN أعلى الشاشة لمدة ثانيتين. ستظهر شاشة الوصول إلى الخدمة 

على الشاشة.

كيفية الخروج من البرمجة

للخروج من وضع البرمجة في أي وقت ، حدد شعار BUNN في أعلى الشاشة. ستعود 

الشاشة إلى الشاشة الرئيسية.

إذا لم يكن هناك تفاعل مع شاشة اللمس خلال فترة 5 دقائق أثناء وضع البرمجة ، 

فستعود الشاشة تلقائياً إلى الشاشة الرئيسية.

المس لمدة ثانيتين
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SERVICE MENU

RECIPES MACHINE SETTINGS SERVICE

IMPORT / EXPORTCALIBRATIONS

ملاحظات مهمة للبرمجة

 EVENT HISTORY- سجل الأحداث - حدد هذا الرمز لعرض الدورات الحالية ، ودورات الحياة ، وطول / عدد مرات تنشيط مكونات معينة.

STATISTICS - إحصائيات - حدد هذا الرمز لعرض كمية دورات الشراب لكل حجم الدفعة. ستعرض النماذج المزدوجة أرقامًا منفصلة لدورات 

التحضير اليسرى واليمنى. ستعرض الشاشة الفرعية الثانية ضمن الإحصائيات النموذج وإصدار العرض ورقم إصدار الإدخال / الإخراج.

CARE AND CLEANING- حدد هذا الرمز لعرض تعليمات التنظيف. سيحتوي المحتوى التعليمي المميز على صورة مع وصف موجز للإجراء 

الذي يجب أن يتم.

  ADVANCED- متقدم - سيؤدي تحديد هذا الرمز إلى عرض شاشة إدخال كلمة المرور. بشكل افتراضي ، يمكن تجاوز كلمة المرور عن طريق 

تحديد ENTER. بشكل افتراضي ، سيسمح إدخال 7738 في هذه الشاشة بالإذن بتعيين كلمة مرور. سيؤدي تعيين كلمة مرور إلى منع الدخول إلى 

قائمة الخدمة.

خيارات الوصول إلى الخدمة

قائمة الخدمات

للوصول إلى هذه القائمة ، حدد رمز ADVANCED أثناء عرض شاشة الوصول إلى الخدمة على الشاشة. إذا تم تمكين Programming Lockout ، فلا يمكن 

الوصول إلى هذه القائمة حتى يتم تعطيل الميزة. حدد أي رمز للوصول إلى القوائم الفرعية.

RECIPES  -  .تافصولا ليدعت وأ ةفاضإ وأ نيكمت وأ ليطعتل زمرلا اذه ددح - تافصو

MACHINE SETTINGS - .ريضحتلا ةنيكام يف ةماعلا تادادعإلا طبضل زمرلا اذه ددح - ةنيكاملا تادادعإ

SERVICE -  .ةمدخلا تامولعمو ىوتسملا ةيلاع صيخشتلا فئاظو ىلإ لوصولل زمرلا اذه ددح - ةمدخلا

CALIBRATIONS - .قيقدلا ريمختلا نامضل ةمزاللا تاليدعتلا ءارجإل زمرلا اذه ددح - تارياعملا

IMPORT/EXPORT - .تافصولا وأ ةشاشلا تاموسر ريدصت / داريتسال زمرلا اذه ددح - ريدصت / داريتسا

خيارات قائمة الخدمة
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ملاحظات مهمة للبرمجة

عرض الأصول والأرقام التسلسلية والخدمات

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين لدخول شاشة الوصول إلى الخدمة. 	.1

.ADVANCED حدد رمز 	.2

في شاشة إدخال كلمة المرور ، حدد إدخال. 	.3

.SERVICE حدد رمز ، SERVICE MENU في شاشة 	.4

حدد أرقام الخدمة لعرض الأصول والأرقام التسلسلية وأرقام الخدمة. 	.5

ملاحظة: سيتم عرض رقم الأصل إذا تم إعداده في البرمجة ، وإلا فلن يظهر.

كيفية معايرة معدل تدفق البخاخ

تسمح هذه الوظيفة للمشغل باختبار وإدخال معدل التدفق الفعلي للمياه الخارجة من رأس )رؤوس( الرش. يشمل الإجراء الاستغناء عن دقيقة واحدة من الماء 

لتحديد معدل التدفق الفعلي. تأكد من تسخين ماكينة التحضير إلى درجة حرارة التخمير قبل إجراء معايرة رأس رذاذ.

ضع حاوية ، مدرجة بدقة بسعة 60 أونصة على الأقل ، تحت القمع. 	.1

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين للدخول إلى خدمة الوصول. 	.2

.ADVANCED حدد رمز 	.3

في شاشة إدخال كلمة المرور ، حدد إدخال. )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة ، فأدخل الرمز في هذه الشاشة(. 	.4

في شاشة SERVICE MENU ، حدد رمز المعايرة. 	.5

بالنسبة لموديلات ICB الفردية ، يوجد رأس رذاذ واحد فقط للمعايرة. بالنسبة لنماذج Twin ICB ، يوجد رأس رذاذ أيسر وأيمن للمعايرة. تأكد من أن  	.6

الحاوية تحت رأس صب السائل الصحيح للمعايرة.

حدد الزر START لبدء الاستغناء عن الماء الساخن لمدة دقيقة واحدة من رأس الدوش. 	.7

ستعرض الشاشة الوقت المتبقي للاستغناء مع خيار إيقاف الاستغناء إذا لزم الأمر. سيؤخذ عداد الوقت 60 ثانية على الشاشة إلى أسفل. 	.8

عندما يصل العداد إلى الصفر ، سوف تتغير الشاشة للسماح لكمية المياه المقاسة في 	.9

يجب إدخال الحاوية وحفظها في البرمجة. قم بقياس كمية الماء في الحاوية وحدد منطقة المربع الأبيض على الشاشة لإدخال القيمة لتتناسب مع الكمية  	

الموجودة في الحاوية.

حدد حفظ. 	.10

يجب أن تعرض الشاشة الآن معدل التدفق الفعلي لرأس الرش. 	.11

كرر الخطوات من 1 إلى 7 لمعايرة الجانب الآخر. )طرازات ICB التوأم فقط( 	.12

كيفية معايرة معدل التدفق الفاصل

تسمح هذه الوظيفة للمشغل باختبار وإدخال معدل التدفق الفعلي للمياه الخارجة من الممر الجانبي. يشمل الإجراء الاستغناء عن دقيقة واحدة من الماء لتحديد 

معدل التدفق الفعلي. تأكد من تسخين ماكينة التحضير إلى درجة حرارة التخمير قبل إجراء معايرة الالتفاف.

ضع حاوية ، مدرجة بدقة بسعة 60 أونصة على الأقل ، تحت القمع. 	.1

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين للدخول إلى خدمة الوصول. 	.2

.ADVANCED حدد رمز 	.3

في شاشة "إدخال كلمة المرور" ، حدد "إدخال" )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة ، أدخل الرمز في هذه الشاشة(. 	.4

في شاشة SERVICE MENU ، حدد رمز المعايرة. 	.5

بالنسبة لموديلات ICB الفردية ، يوجد تجاوز واحد فقط للمعايرة. بالنسبة لنماذج Twin ICB ، يوجد تجاوز جانبي أيسر ومعايرة للمعايرة. تأكد من أن  	.6

الحاوية تحت محطة الشراب الصحيحة للمعايرة.

حدد الزر START لبدء الاستغناء عن الماء الساخن لمدة دقيقة واحدة من الالتفافية. 	.7

ستعرض الشاشة الوقت المتبقي للاستغناء مع خيار إيقاف الاستغناء إذا لزم الأمر. سيؤخذ عداد الوقت 60 ثانية على الشاشة إلى أسفل. 	.8

عندما يصل العداد إلى الصفر ، سوف تتغير الشاشة للسماح لكمية المياه المقاسة في 	.9

يجب إدخال الحاوية وحفظها في البرمجة. قم بقياس كمية الماء في الحاوية وحدد منطقة المربع الأبيض على الشاشة لإدخال القيمة لتتناسب مع الكمية  	

الموجودة في الحاوية. 	

حدد حفظ. 	.10

يجب أن تعرض الشاشة الآن معدل التدفق الفعلي للتجاوز. 	.11

كرر الخطوات من 1 إلى 7 لمعايرة الجانب الآخر. )طرازات ICB التوأم فقط( 	.12
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ملاحظات مهمة للبرمجة

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين للدخول إلى خدمة الوصول. 	.1

.ADVANCED حدد رمز 	.2

في شاشة "إدخال كلمة المرور" ، حدد ENTER )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة ، أدخل الرمز في هذه الشاشة(. 	.3

.RECIPE حدد رمز ، SERVICE MENU في شاشة 	.4

ستظهر شاشة RECIPE EDIT على الشاشة. إذا لزم الأمر ، استخدم سهم التمرير الموجود أعلى الشاشة للانتقال إلى اسم الوصفة المطلوب تعديله. حدد  	.5

اسم الوصفة.

ملاحظة: تمثل الأزرار المملوءة باللون الأزرق وصفات ذات أحجام دفعات ممكّنة ؛ ستظهر هذه الوصفات في قائمة اختيار الوصفة من الشاشة الرئيسية.  	

الأزرار المملوءة باللون الرمادي تمثل الوصفات مع تعطيل جميع أحجام الدُفعة ؛ لن تظهر أسماء الوصفات هذه في قائمة اختيار الوصفة من الشاشة الرئيسية 

حتى يتم تمكين حجم الدفعة.

حدد المستطيل الأبيض الذي يحتوي على الاسم الحالي للوصفة. 	.6

استخدم شاشة اللمس لإدخال اسم وصفة جديدة. حدد ENTER عند الانتهاء. 	.7

حدد حفظ لتخزين اسم الوصفة الجديدة في البرمجة. 	.8

تمكين / تعطيل أحجام الدفعة

لدى المشغل خيار إعداد وصفة لتضمين ما يصل إلى 3 أحجام دفعة. سيؤدي تعطيل جميع أحجام الدُفعة لأي وصفة معينة إلى إزالتها من قائمة تحديد الوصفات 

في الشاشة الرئيسية.

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين للدخول إلى خدمة الوصول. 	.1

.ADVANCED حدد رمز 	.2

في شاشة "إدخال كلمة المرور" ، حدد ENTER )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة ، أدخل الرمز في هذه الشاشة(. 	.3

.RECIPE حدد رمز ، SERVICE MENU في شاشة 	.4

ستظهر شاشة RECIPE EDIT على الشاشة. إذا لزم الأمر ، استخدم سهم التمرير الموجود أعلى الشاشة للانتقال إلى اسم الوصفة المطلوب تعديله. حدد  	 .5

اسم الوصفة.

حدد أحجام الدُفعة المطلوبة التي سيتم تقديمها مع الوصفة عن طريق تحديد مربع الاختيار الأبيض بجوار كل رمز حجم الدُفعة. سيؤدي تمكين حجم  	.6

الدفعة دون تعديل إعدادات وصفة الدفعة إلى تعيين معلمات الوصفة تلقائيًا إلى الإعدادات الافتراضية )الحجم ، الالتفافية ، التسريب المسبق ، إلخ(.

حدد حفظ للحفاظ على التغييرات التي تم إجراؤها على الوصفة. 	.7

تعديل الوصفات

افتراضيًا ، يتم ضبط إعدادات الوصفة مسبقًا من المصنع. لدى المشغل خيار التمكين والتعطيل

وتعديل أي إعداد وصفة.

كيفية الوصول إلى إعدادات الوصفات

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين للدخول إلى خدمة الوصول. 	.1

.ADVANCED حدد رمز 	.2

في شاشة "إدخال كلمة المرور" ، حدد ENTER )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة ، أدخل الرمز في هذه الشاشة(. 	.3

هناك 5 صفحات تحتوي على 6 أسماء وصفات )إجمالي 30(. بشكل افتراضي ، يتم إعداد أسماء الوصفات مسبقًا من المصنع. لدى المشغل خيار إعادة تسمية أي 

وصفة.

إعادة تسمية الوصفة
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VOLUME - يسمح هذا الرمز بتعديلات مستوى الصوت. سيكون لكل حجم دفعة ، صغير ومتوسط ​​وكبير ، نطاقات حجم تحضير قابلة للتعديل 

للاختيار من بينها. سيؤدي الضغط على حفظ بعد إدخال الرقم إلى تأكيد التغيير والخروج مرة أخرى إلى شاشة معلمة الوصفة.

BYPASS - يضبط هذا الرمز التجاوز كنسبة مئوية من إجمالي حجم الشراب. وهذا يعني أن النسبة المئوية المحددة ستتجاوز أراضي القهوة من 

خلال القمع إلى الخادم. إذا تم استخدام الالتفافية في الوصفة ، فسيتم تشغيلها فقط بعد 30 ثانية من وقت رأس الرش. سوف يضغط المشغل 

على SAVE لتأكيد دخوله ، مما سيؤدي إلى خروجهم مرة أخرى إلى شاشة معلمة الوصفة.

PRE-INFUSE - يتم تعريف التسريب المسبق على أنه جزءان ؛ أول ترطيب مبدئي للقهوة وأول فترة "إيقاف" أولية قبل بدء دورة التحضير. 

سيكون لدى المشغل القدرة على التحضير بمجرد التسريب المسبق فقط ، إذا كانوا يفضلون القيام بذلك. يجب على عامل التشغيل تمكين الميزة عن 

طريق تحديد مربع الاختيار. لتعيين وقت "تشغيل" ، يمكن للمشغل تحديد حقل النص. سيؤدي ذلك إلى مطالبة لوحة المفاتيح الرقمية بإدخال 

الوقت المطلوب. لتأكيد التغيير ، يجب على المشغل الضغط على زر حفظ. سيسمح رمز حجم الدُفعة في الزاوية العلوية اليمنى من الشاشة 

للمشغل بالتنقل بين أحجام الدُفعة. إذا قام المشغل بالتبديل إلى حجم دفعة مختلف ، فيجب تحديث هذه المعلمات في الحقول. سيؤدي تعطيل 

الميزة إلى إظهار حقول النص الأبيض باللون الرمادي. لن يتمكن المشغل من ضبط هذا الإعداد ما لم يتم تمكين الميزة.

RECIPE EDIT

VOLUME BYPASS PRE-INFUSE PULSE BREW

DRIP TIMESMARTWAVE REVIEWFRESHNESS

ملاحظات مهمة للبرمجة

كيفية الوصول إلى إعدادات الوصفات

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين للدخول إلى خدمة الوصول. 	.1

.ADVANCED حدد رمز 	.2

في شاشة "إدخال كلمة المرور" ، حدد ENTER )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة ، أدخل الرمز في هذه الشاشة(. 	.3

.RECIPE حدد رمز ، SERVICE MENU في شاشة 	.4

ستظهر شاشة RECIPE EDIT على الشاشة. إذا لزم الأمر ، استخدم سهم التمرير الموجود أعلى الشاشة للانتقال إلى اسم الوصفة المطلوب تعديله. حدد  	.5

اسم الوصفة.

قم بتمكين حجم الدفعة التي ترغب في تعديلها عن طريق تحديد مربع الاختيار الأبيض. إذا كان حجم الدفعة ممكّنًا بالفعل كما هو موضح بواسطة علامة  	.6

الاختيار الخضراء ، فتابع إلى الخطوة التالية.

حدد رمز الدُفعة بجوار الحجم الذي ترغب في تعديله )صغير ومتوسط ​​وكبير(. 	.7

8.	 تحتوي الشاشة التي ستظهر على قائمة من الرموز التي تمثل الإعدادات التي يمكنك تمكينها أو تعطيلها أو تعديلها.

تعديل الوصفات

افتراضيًا ، يتم ضبط إعدادات الوصفة مسبقًا من المصنع. لدى المشغل خيار التمكين والتعطيل

وتعديل أي إعداد وصفة.
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 AUTO PULSE BREW - يعد تخمير النبض التلقائي روتينًا محددًا من 7 نبضات تم حسابها بواسطة

المعلمات التي حددها عامل التشغيل. يجب على المشغل تحديد حجم الدفعة والنسبة المئوية للتجاوز ووقت التسريب المسبق ووقت التنقيط. 

يتم حساب وقت إيقاف النبض من 60 ثانية من وقت المشروب الإضافي لـ 6 نبضات من 7 نبضات. وقت التوقف = 10 ثانية / نبضة = 60 ثانية 

/ 6 نبضات

 MANUAL PULSE BREW- جهاز النبض اليدوي - إذا كان العامل يرغب في ضبط وقت التخمير الذي تم إعطاؤه في النبض التلقائي ، فيمكنه 

تغيير أو إجراء تعديلات على أوقات التشغيل / الإيقاف المتبقية. يمكن أن يؤدي ذلك إلى إطالة أو تقصير وقت التحضير المحسوب أصلاً لمشروب 

النبض الأوتوماتيكي ، وبالتالي فإن المشغل سيتحكم الآن في ما يتم تشغيله وإيقافه في أوقات عمل الجعة لعمل روتين النبض.

ملاحظات مهمة للبرمجة

REVIEW - مراجعة - سيؤدي تحديد هذا الرمز إلى منح المشغل طريقة أخرى لإعداد وصفة. تستخدم هذه الطريقة تخطيط جدول يعرض المعلمات 
والقيم التي تم تعيينها. سيؤدي تحديد المنطقة البيضاء إلى نقل عامل التشغيل مباشرةً إلى صفحة التحرير الخاصة بهذه المعلمة. يمكن للمشغل تغيير القيمة 

وحفظها والخروج إلى شاشة مراجعة الوصفة.

FRESHNESS - نضارة - يتم استخدام هذه المرة للمساعدة في التحكم في جودة المشروبات. سيظهر تنبيه منبثق بملء الشاشة ويوضح أن الوصفة انتهت 
صلاحيتها. بمجرد الاعتراف ، يمكن للمشغل التحضير كالمعتاد.

DRIP TIME - وقت التنقيط - وقت التنقيط هو الوقت المخصص للسماح لأي قهوة زائدة بالتنقيط من القمع بعد اكتمال عملية التحضير. سيتمكن 
عامل التشغيل من إضافة ما يصل إلى 5 دقائق من الوقت. إذا لم تتم إضافة أي وقت ، سيكتمل المشروب وسوف ترفع أقفال القمع.

SMARTWAVE® - هذه ميزة تخمير تغير مسار الماء الخارج من

رأس الرش لتعزيز انتظام الاستخراج. يتم تحقيق ذلك من خلال تنشيط مضخة الهواء خلال رأس الصب في الأوقات فقط. عند تشغيل صمام رأس الرش ، 

سوف تعمل مضخة الهواء

تنشيط وتفجير نبض الهواء الذي سيوسع نمط الماء الذي يضرب سرير القهوة. سيتمكن المشغل من ضبط SmartWAVE من 14-1. ستزداد زيادات الزيادة / 

النقصان بنسبة 1. يمثل كل رقم مضخة الهواء التي يتم تشغيلها مرتين خلال دورة التحضير.

1 )2( - 14 )28(. ستكون هناك دائماً فترة انفجار 5 ثوانٍ في نهاية المشروب. سيؤدي ذلك إلى إخلاء الماء في رأس الرش للمساعدة على تجنب تراكم الجير.

PULSE BREW - سيتم أخذ إعدادات ما قبل التسريب والتجاوز في الاعتبار إذا تم تعيينها بالفعل. ال

عامل التشغيل يستخدم حقول النص لإدخال الأوقات. عند دخول رأس الرشاش في الوقت المحدد ، سيتم عرض الأوقية أو الملليترات )التي تعتمد 

على الوحدات الموضوعة على الماكينة( التي يتم تفريقها لهذا المقدار من الوقت. ستكون كمية المياه المتناثرة أكبر كلما طال الوقت. إذا انخفض 

الوقت ، يجب أن ينخفض ​​الحجم أيضًا. سيتم تجميع الحجم المعروض من متوسط ​​إعدادات معايرة رأس رذاذ اليسار واليمين. عند تعيين وقت 

الإيقاف المؤقت ، يختار عامل التشغيل إلى متى يتم إيقاف تشغيل رأس الرش ؛ هذا ليس وقتاً متراكمًًا. هذه المرة هي المدة التي ينطفئ فيها رأس 

الرش أثناء روتين النبض ثم يعيد تشغيله. سيكون لكل من أوقات التشغيل وإيقاف التشغيل حدود يستطيع المشغل ضبطها اعتمادًا على معلمات 

الوصفة. عند تكوين الروتين ، سيتغير إجمالي وقت التحضير ليكون أقصر أو أطول اعتمادًا على الإعدادات الروتينية. تمدد فترات التوقف الأطول 

إجمالي وقت التحضير في معظم الحالات. سيقوم زر الحساب التلقائي بتعيين روتين تلقائيًا بناءً على معلمات الوصفة. ستقوم الحفظ بتأكيد وحفظ 

الإعدادات الخاصة بحجم الدفعة للوصفات. ستقوم أيقونة حجم الدفعة بالتنقل بين الأحجام الأخرى التي تم تمكينها للسماح للمشغل بضبط 

الشراب النبضي لدفعة مختلفة الحجم من هذه الشاشة.
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إعدادات الجهاز

يؤدي تحديد إعدادات Brew إلى نقل المستخدم مباشرة إلى شاشة ضبط درجة الحرارة. تسمح هذه الشاشة بتعيين درجة الحرارة التي يحاول الخزان تسخينها 

وصيانتها ، وفي أي حد يسمح النظام بحدوث عملية تخمير )إذا كان قفل التحضير قيد التشغيل(. درجة حرارة مجموعة الخزان هي النقطة المحددة التي يحاول 

السخان التحكم فيها ، ودرجة الحرارة الجاهزة هي إلى أي مدى أقل من درجة الحرارة المحددة التي يسمح النظام بحدوثها ، اعتمادًا على ما إذا كان قفل الشراب 

)المعروف أيضًا باسم قفل درجة الحرارة( أم لا الميزة نشطة.

ملاحظات مهمة للبرمجة

 REGIONAL SETTINGS - الإعدادات الإقليمية - ستسمح الإعدادات الإقليمية للمستخدم بتغيير اللغة والوقت والتاريخ والوحدات وكلمة 

المرور الخاصة بآلة التحضير. سيؤدي تحديد كل زر إلى تنقل المستخدم إلى تلك الفئة المعنية. سينتقل زر برمجة BUNN المستخدم إلى الشاشة 

الرئيسية الرئيسية.

كيفية الوصول إلى إعدادات الشجرة

المس شعار BUNN لمدة ثانيتين للدخول إلى خدمة الوصول. 	.1

.ADVANCED حدد رمز 	.2

في شاشة "إدخال كلمة المرور" ، حدد ENTER )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة ، أدخل الرمز في هذه الشاشة(. 	.3

.MACHINE SETTINGS حدد أيقونة ، SERVICE MENU في شاشة 	.4

ستظهر شاشة MACHINE SETTINGS )إعدادات الجهاز( على الشاشة. ستكون هناك قائمة بالرموز التي تمثل الإعدادات التي يمكنك تمكينها أو تعطيلها  	.5

أو تعديلها.

BREW SETTINGS - يمكن للمستخدمين الضغط على رقم درجة حرارة ضبط درجة الحرارة للذهاب إلى شاشة إدخال لوحة المفاتيح لتغيير 

القيمة. ستعمل درجة حرارة الاستعداد بالمثل ، ولكن لا يمكن الوصول إليها إلا إذا تم تمكين قفل التحضير. إذا تم تعطيل قفل التحضير ، فإن درجة 

حرارة الاستعداد تكون رمادية وستصبح الزر غير نشطة. سيؤدي تحديد مربع الاختيار تأمين القفل إلى تبديل الحالات بين ما تم تمكينه وتعطيله. 

إذا كانت درجة الحرارة جاهزة نشطة ، فإنها تسمح بإدخال قيمة في نطاق من 2 إلى 20 درجة تحت درجة حرارة مجموعة الخزان.

BREWER SETTINGS - بروير إعدادات - تتيح إعدادات الماكينة للمشغل إجراء تغييرات على موفر الطاقة واكتشاف القمع وشاشة التوقف. 

تعني علامة الاختيار الخضراء تمكين الميزة. سيؤدي الضغط على الزر مرة أخرى إلى تعطيل هذه الميزة وستختفي علامة الاختيار لترك مربع أبيض 

فارغ فقط. بمجرد تمكينها إذا كانت الميزة تحتوي على إعدادات يجب تعيينها ، فسيتم نقل المستخدم مباشرة إلى شاشات الإعداد.

MACHINE SETTINGS

REGIONAL SETTINGS BREWER SETTINGS

BREW SETTINGS

MACHINE SETTINGS

REGIONAL SETTINGS BREWER SETTINGS

BREW SETTINGS SERVER SETTINGS
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إعدادات التحضير.

 Brew Settings إعدادات الماكينة( عدة إعدادات قابلة للضبط داخل خيار( MACHINE SETTINGS تضم هذه الإعدادات التي يمكن الوصول إليها من 	

)إعدادات التحضير(. 

وضع التحضير:  

وضع التحضير COLD )البارد( يتيح للمشغلين تحضير دفعة من المستخلص المركز أو مشروب 

محضر بارد جاهز للشرب بسرعة وبصورة متسقة. عند تمكين وضع التحضير COLD )البارد(، 

فإنه يستخدم نطاق من درجات الحرارة العالية أو درجات حرارة البيئة المحيطة )100 درجة 

فهرنهايت - 120 درجة فهرنهايت( وسيملأ قائمة الوصفات بوصفات التحضير البارد الافتراضية. 

سيبدأ تفريغ الخزان في حالة التغيير من وضع التحضير الساخن إلى التحضير البارد

يتيح وضع التحضير HOT )الساخن( للمشغل، على نحوٍ سريع ومتسق، تصنيع  	

وتوزيع قهوة ساخنة جاهزة للشرب. عند تمكين وضع التحضير HOT )الساخن(، فإنه يستخدم 

نطاق من درجات الحرارة العالية )140 درجة فهرنهايت - 207 درجة فهرنهايت( وسيملأ قائمة 

الوصفات بوصفات التحضير الساخن الافتراضية. 

ضبط الخزان: TANK SET )ضبط الخزان( هو إعداد لدرجة حرارة الماء الموجود داخل الخزان. سيتم استخدام القيمة التي تم إدخالها وحفظها  	

بوصفها درجة الحرارة الافتراضية لتحضير القهوة. يعتمد نطاق درجات الحرارة القصوى والدنيا على وضع التحضير الذي تم اختياره.

 TANK SET درجة حرارة الوصفة(، سيتغير( RECIPE TEMPERATURE أقل درجة حرارة للوصفة:  عند اختيار التحضير البارد إلى جانب تمكين 	

)ضبط الخزان( إلى LOWEST RECIPE TEMP )أقل درجة حرارة للوصفة(. اضبط الإعداد لتحديد أقل دجة حرارة سيتم استخدامها من أجل الوصفات.

درجة حرارة استعداد الجهاز: READY TEMP )درجة حرارة استعداد الجهاز( هي أقل درجة حرارة مطلوبة للماء داخل الجهاز قبل أن يمكن  	

للماكينة أن تبدأ في تحضير القهوة. يصبح هذا الخيار متاحًا فقط عند تمكين BREW LOCKOUT )قفل التحضير(. 

تكون جاهزة خلال: عند اختيار التحضير البارد إلى جانب تمكين RECIPE TEMPERATURE )درجة حرارة الوصفة( و BREW LOCKOUT )قفل  	

التحضير(، سيتغير TANK SET )ضبط الخزان( إلى READY WITHIN )تكون جاهزة خلال(. اضبط هذا الإعداد لتحديد عدد الدرجات من أقل درجة حرارة 

للوصفة المطلوبة قبل أن يمكن للماكينة تحضير القهوة.

قفل التحضير: في حالة تمكين BREW LOCKOUT )قفل التحضير(، لن تسمح الماكينة بتحضير القهوة حتى يصل الماء الموجود داخل الخزان إلى الحد  	

الأدنى من درجة الحرارة الذي تم تحديده في READY TEMP )درجة حرارة استعداد الجهاز(. في حالة تعطيل BREW LOCKOUT )قفل التحضير(، سيظهر

READY TEMPERATURE )درجة حرارة استعداد الجهاز( باللون الرمادي وسيصبح الزر غير نشط. 

درجة حرارة الوصفة: تتيح هذه الميزة للمستخدم ضبط درجات حرارة منفصلة لكل وصفة. يمكن تمكين درجة حرارة الوصفة قبل ظهور هذا الخيار في  	

RECIPE EDIT )تعديل الوصفة(. عند تمكينه، ستظهر الماكينة فقط الوصفات التي تنتمي إلى وضع التحضير المختار. على سبيل المثال، في حالة اختيار التحضير 

البارد مع تمكين درجة حرارة الوصفة، فلن تعرض الماكينة الوصفات الخاصة بوضع التحضير الساخن في القوائم الأخرى أو الشاشة الرئيسية. عند تعطيل درجة 

حرارة الوصفة، سيتم عرض وصفات الوضع البارد والوضع الساخن على حدٍ سواء في القوائم الأخرى.

مؤشر نتفة الثلج 

التحضير البارد

الوصفة

تياهنرهف ةجرد100

تياهنرهف ةجرد 5

LOWEST RECIPE TEMP 
(ةفصولل ةرارح ةجرد لقأ)

READY WITHIN 
(لالخ ةزهاج نوكت)

الشاشة الافتراضية لإعدادات التحضير  إعدادات التحضير مع الخيارات المختارة من أجل وضع التحضير البارد
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ملاحظات مهمة للبرمجة

SERVER SETTINGS

FRESHlink

SERVICE

SERVERS

ADVANCEDCARE & CLEANING

ACCESS

STATISTICSEVENT LOG

0

SELECT SERVER

0 0 0 0

0 0 0 0

SERVER 1 SERVER 2 SERVER 3 SERVER 4

SERVER 5 SERVER 6 SERVER 7 SERVER 8

SERVER 1

SERVER EDIT

RESET

CLEAR TIME SAVE

0:00

ENABLED

5

6

8

7

10

SERVER EDIT

RESET

CLEAR TIME SAVE

0:00

ENABLED

REGULAR

9

11

12

FRESHlink تمكين إعدادات إناء التقديم

المس شعار BUNN لمدة 3 ثوانٍ للدخول إلى SERVICE ACCESS )الوصول  	.1

إلى الخدمة(.

اختر أيقونة ADVANCED )متقدم(. 	.2

 ENTER إدخال كلمة المرور(، اختر( PASSWORD ENTRY على شاشة 	.3

)إدخال( )إذا كانت كلمة المرور مطلوبة، فأدخل الرمز على هذه الشاشة(.

 SERVER قائمة الخدمة(، اختر أيقونة( SERVICE MENU على شاشة 	.4

SETTINGS )إعدادات إناء التقديم(.

ستظهر شاشة SERVER SETTINGS )إعدادات إناء التقديم( على شاشة  	.5

العرض.

حدد خانة الاختيار البيضاء لتمكين FRESHlink. ستظهر علامة اختيار خضراء  	.6

في الخانة عندما يتم التمكين.

عندما تتم العملية، ستظهر أيقونة SERVERS )أواني التقديم( جديدة على  	.7

شاشة SERVICE ACCESS )الوصول إلى الخدمة(. ملاحظة: يتم تفعيل 

الميزة لكنها لن تعمل بشكل صحيح )كما هو مبين بالرقم 0 الموجود داخل إناء 

التقديم( حيث لم يتم تمكين أي إناء تقديم.

 SERVER SELECTION حدد إحدى أيقونات إناء التقديم على شاشة 	.8

)تحديد إناء التقديم(.

بمجرد تحديد أحد أواني التقديم، ستظهر شاشة SERVER EDIT )تحرير إناء  	.9

التقديم(. يسمح هذا للمستخدم بتسمية إناء التقديم

لتمكين إناء التقديم، حدد خانة ENABLED )تمكين(. عندما تظهر علامة  	.10

اختيار خضراء، سيكون إناء التقديم هذا متاحًا لاختياره عند عملية التحضير 

باستخدام الماكينة.

عملية إعادة الضبط ستعُيد ضبط الاسم إلى الاسم الافتراضي SERVER 1 )إناء  	.11

التقديم رقم 1(.

يمكن للمستخدم مسح الوقت المتبقي على إناء التقديم في أي وقت عن طريق  	.12

الضغط على زر CLEAR TIME )مسح الوقت(. سيؤدي هذا إلى إيقاف 

وقت القهوة الطازجة ومنعه من إظهار التنبيه على شاشة التوقف المعروضة.

عند الانتهاء حدد SAVE )حفظ(. 	.13
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 SERVER عندما يضغط المشغل على زر تحضير القهوة، ستظهر شاشة 	.14

SELECTION )تحديد إناء التقديم(. يستطيع المستخدم اختيار أي إناء 

تقديم يود تحضير وصفة قهوته فيه.

تسمح أيقونة NO TRACKING )عدم التتبع( بتحضير وصفة قهوة دون  	.15

تتبع وقت القهوة الطازجة.

SERVER SELECTION

CANCEL

FRESHNESS TIME REMAINING IN
REGULAR

BREW ANYWAY?

16

SERVER SELECTION

0 0 0 0

0 0 0 0

REGULAR DECAF BRAZIL COLOMBIA

COSTA RICA ETHIOPIA GUATEMALA

REG
0:00

DEC
0:00

BRA
0:00

COS
0:05

ETH
0:10

COL
0:00

KENYA

GUA
0:15

KEN
0:20

17

18

SERVER SELECTION

0 0 0 0

0 0 0 0

SERVER 9 SERVER 10 SERVER 11 SERVER 12

SERVER 13 SERVER 14 SERVER 15

REG
0:05

DEC
0:10

BRA
0:15

COS
0:25

ETH
0:30

COL
0:20

SERVER 16

GUA
0:35

KEN
0:40

SERVICE

SERVERS

ADVANCEDCARE & CLEANING

ACCESS

STATISTICSEVENT LOG

0

19

SERVER SELECTION

0 0 0 0

0 0 0 0

REGULAR DECAF BRAZIL COLOMBIA

COSTA RICA ETHIOPIA GUATEMALA

REG
0:00

DEC
0:00

BRA
0:00

COS
0:05

ETH
0:10

COL
0:00

KENYA

GUA
0:15

KEN
0:20

20

FRESHlink واصلت( تمكين إعدادات إناء التقديم(

ملاحظات مهمة للبرمجة

SERVER SELECTION

0 0 0 0

0 0 0 0

REGULAR DECAF BRAZIL COLOMBIA

COSTA RICA ETHIOPIA GUATEMALA

REG
0:05

DEC
0:10

BRA
0:15

COS
0:25

ETH
0:30

GUA
0:35

COL
0:20

14

في حالة مراقبة أكثر من 8 أوانٍ للتقديم، سيظهر سهم في الركن الأيمن العلوي  	.20

من الشاشة. سيسمح هذا للمستخدم بالتقدم إلى صفحة ثانية لعرض ثماني 

أواني تقديم أخرى كحد أقصى.

عندما يدخل المستخدم إلى شاشة SERVICE ACCESS )الوصول إلى  	.19

الخدمة( بعد الضغط مع الاستمرار على شعار BUNN، فإن أيقونة 

SERVERS )أواني التقديم( ستسمح له بمشاهدة جميع أواني التقديم النشطة 

التي تتم مراقبتها.

بعد ثلاثين ثانية من وقت الخمول، ستظهر شاشة توقف تعرض أواني التقديم  	.17

وأوقات القهوة الطازجة. سيتم عرض إناء التقديم الذي يحتوي على أقل وقت 

للقهوة الطازجة أولاً. ملاحظة: إذا تم لمس الشاشة فسوف تعود إلى الشاشة 

الرئيسية.

إذا انتهى وقت القهوة الطازجة لإناء التقديم، فسيومض إناء التقديم باللون  	.18

الأحمر.

بعد تحديد إناء التقديم، ينتقل مُحضر القهوة إلى شاشة العد التنازلي. ستقوم  	.16

الماكينة الآن بتحضير دفعة القهوة كما هو مطلوب.

ملاحظة: في حالة تحديد إناء تقديم مع وقتٍ متبقٍ، ستظهر أيضًا الشاشة  	

التالية لتأكيد تحضير القهوة.
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